
ÈMAREMIX CON PATATE

Chef: Barbara Benvenuti

Ingredienti Menù

120 g Soleggiati - TX1

240 g Armonia di Verdure - T51

360 g Patate pronte al naturale - Z62

480 g Èmaremix - MZ1

60 g Olive Leccino denocciolate - Z91

q.b. Olio extravergine di oliva - EK5

Ingredienti

q.b. Prezzemolo

Procedimento

Per 6 persone

Scolare Èmaremix e unirlo ai pomodori Soleggiati, l'Armonia di verdure e le Olive Leccino. Scolare le Patate e tagliarle a fette.

Disporre l'insalata su un piatto da portata con a lato lePpatate e ultimare con un filo d'Olio extravergine d'oliva e prezzemolo.
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