
FOCACCIA SPECIALE

Chef: Monica Copetti

Ingredienti Menù

q.b. Crema ai formaggi spalmabile - EM1

q.b. Mortadella con cinghiale - 2K9

q.b. Pesto ai pistacchi - BX7

Ingredienti

Focaccia

Procedimento

Per 1 focaccia

Tagliare orizzontalmente la Focaccia. Amalgamare la Crema ai formaggi spalmabile con il Pesto ai pistacchi e spalmarla su

entrambi i lati. Farcire con Mortadella di cinghiale e cuocere in forno per 3-4 minuti a 200°C. 
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