Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

MACCHERONI AL RAGU DI MANZO

Ingredienti Menu

200 g Bolognese di carne bovina - CC2

s

oot - Ingredienti

200 g Maccheroni

Chef: Leonardo Pellacani

Procedimento

per 2 persone
Cuocere i maccheroni in abbondante acqua bollente salata. Nel frattempo scaldare in una padella il ragti di manzo. Quando i

maccheroni saranno cotti, scolarli, saltarli con il ragu' e servire.
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