Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

PIZZA PULLED TURKEY, PEPERONI ALLA BRACE E SALSA GUACAMOLE
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Ingredienti Menu

g.b. Olio extravergine di oliva - EK5

q.b. Peperoni interi alla Brace - TT1
g.b. Pulled Turkey - SQ2
g.b. Salsa Guacamole - XQOX

Ingredienti

1 Disco di pasta
q.b. Mozzarella
q.b. Finocchietto

q.b. Prezzemolo

Chef: Leonardo Pellacani

Procedimento

Stendere il disco della pizza, aggiungere la mozzarella, il Pulled Turkey sfilacciato e cuocere in forno. In uscita aggiungere i

Peperoni alla brace, la Salsa Guacamole, il finocchietto e I'Olio al prezzemolo.

© Menu srl - Dal 1932 Produttori Specialita Alimentari
Sede legale/Stabilimento: Via Statale 12 n.102 - 41036 Medolla (MO) | Uffici: Via Concordia n.25 - 41032 Cavezzo (MO)



