
PIZZA PULLED TURKEY, SALSA DI CAVOLO VIOLA, RUCOLA E PEPERONCINI
ROSSI

Chef: Leonardo Pellacani

Ingredienti Menù

q.b. Peperoncini a goccia rossi dolci - W93

q.b. Pulled Turkey - SQ2

q.b. Salsa di cavolo viola - XX0X

Ingredienti

q.b. Rucola

q.b. Mozzarella

1 Disco di pasta

Procedimento

Stendere il disco della pizza, aggiungere la mozzarella,  il Pulled turkey sfilacciato e cuocere in forno. In uscita aggiungere la rucola, la

Salsa di Cavolo viola a ciuffetti e i Peperoncini a goccia rossi dolci.
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