Il panino & un pasto unico, perfetto per il fuori
casa e completo dal punto di vista nutrizionale.
Non solo panini ma anche tramezzini, toast,
sandwich e hamburger.

Vuoi scoprire come trasformare un semplice
panino in un'esperienza gustativa unica? Il corso di
formazione Menu ti guidera nell'arte delle
farciture creative e saporite, con tecniche e
abbinamenti che faranno innamorare i tuoi clienti.
Durante il corso verranno presentati tutti gl
ingredienti Menu adatti alle farciture per rendere
ogni panino un'opera d'arte. !

Corso riservato a professionisti della ristorazione
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