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Produticrd Specialita Aimentari

Dal Ragu TUtte® alla
grancrema alla carbona
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Nasce il Raga Tutto: prima specialita prodotta dall’azienda. P | NG
Con l'inizio della seconda guerra mondiale, Romolo Barbieri. ! o P
vedendo le scatole di conserve militari, ebbe l'intuizione di
iniziare a produrre qualcosa all'interno di quelle scatole.
La prima grande specialita fu un ragi chiamato “TUTTO™,
dove veniva messo un po’ di tutto: carne, pomodoro e

tradizionale romana. Questo
condimento, realizzato con la
teenologia EVOLUTION, viene
preparato con Pecorino Romano
DOP e pepe nero, Nello stesso anno,
viene realizzato un altro importante
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Dall’esigenza di realizzare condimenti a

Nascono due

cipolla, proprio a causa dei periodi di magra del dopo guerra.
Un'invenzione di necessitd, ma che segnd s .

I'inizio della trasformazione dell’azienda / S
da salumificio a produttore di
pietanze pronte di vario genere. % -

importanti condimenti
della tradizione
italiana: il Ragi

della Casa ¢ il Ragi
di Cinghiale, che
segnano l'inizio dello
sviluppo dell'intera
linea dedicata ai
condimenti di carne e
cacciagione.
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Nasce la Crema

ai formaggi in
‘asettico. La Linea

ASETTICO combina
lautenticita delle
materie prime

alla teenologia

base di pesce che mantengano la freschezza
e I'autenticita della materia prima, nasce la
linea EVOLUTION. Con questa particolare
teenologia vengono realizzati S condimenti
a base di pesce che mediante il brevissimo
trattamento termico mantengono inalterate
tutte le caratteristiche organolettiche della
materia prima fresca: Ecernia. E's_eorfano,
 Enerodiseppia. Epescespada ed Ebaceala.

Viene realizzata la
Ebisquedicrostacei,
prodotto che va

ad arricchire la

condimento, simbolo della cucina
italiana; Il Pesto alla Genovese
fresco con Basilico Genovese DOP.
Questo ¢ il primo prodotto realizzato
con la tecnologia EVOLUTION
FRESH. Questa particolare
tecnologia evita di sottoporre i
prodotti a un trattamento termico
che utilizza il calore, utilizzando
invece le alte pressioni fino ad un
massimo 6.000 bar. Cid permette di
mantenere intatti il gusto e i colori
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una specialita che = . ¢ mandorle intere tostate. - ! ! '
affonda le radici 1 972 ' ! Grana Padano DOP ed ! : :
nella tradizione VicHe { emulsionato con olio : i :
emiliana, unica per sealizsital extravergine d’oliva. : :
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un’ampia varieta essiceato, fresco lavorato Lepre ¢ Anatra. - 2 O 1 9 Viene prodotto il primo Ragin vegano, !
di verdure, piante ' in stagione - i . totalmente vegetale. preparato con t
aromatiche e olio. e pancetta ! Nasce Eragiibianco, verdure e spezie. Menii & riuscita I
affumicata. 2 0 1 4 un condimento dal a realizzare un ragn utilizzando !
Viene realizzato gusto unico e raffinato, esclusivamente ingredienti semplici ]
il Pesto rosso; ricettato con carni dal come glutine di frumento e legumi, '
condimento sapore delicato (pollo senza l'aggiunta di aromi e addensanti.
T I e— e vitello) che risaltano
Vengoio realizzati due B ——— grazie alla dolcezza
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tecnqlogla utilizzata, paprika. =~ — fresca. o i 4* per renderla il pit1 versatile
p_rgseﬂt,ﬂn-o 1R Grorma H ~—— ‘ possibile ed adattarla a tutte la
culltz E:iqﬁtcr;ms?fgisto r m_;ﬁ.lig;wi M__ll m g & ricettazione pit gourmet.
elaresa. 5 gg'ﬂ"ﬁl’"@@

VUOI PROVARE | CONDIMENTI MENU?

CONTATTACI QUI

AUTENTICO MENU



